
13. Производство готовых блюд осуществляется в соответствии с

технологическими картами, Меню вывешивается реryлярно,

14. Приём пицевых "|ооу*,о" 
и продо::1:ственного сырья в столовую

осуцествJIяет"r,оп"*о'прi "","*" удостоверения качества, докр{ентов

ветериЕарцо - """""рiой 
экспертизы, сертификата соответствия и

t;:?*Ж;Hlilil"Ji; обнаружено пищевой продукции, не имеющей

соблюДаЮТСЯ а ллл_лл!rл..гт_rr rrитания осyщестыIяет бракераЖНаЯ

Жж;.ъ:ъ:l,;;т"ж;;lх?жт#"ffi ;;,;;;;;*,iр"Ёо,""*,
который следит ,u о|,ч"",uчией питания_, в том числе за качеством

поступающи* npooy*,o", правильностью закJIадки продуктов и

приготовлени"*n п"лп]'Б,лч'i,o,o"ot _:р:дукции 
производится только

после снятиrl прооы, Производственный контроль осуществJIяется в

соответствии a про,рчnn*ой производственного контроля,

Работники.'опо"оtопр",""'.,доброжелателЬные,медицинское
обследоваrrие проходят своевременно,

маркировки.
l6. Сроки годности

Комиссия:
l) Лопсан А.К. -
2) Огчуржап О.Ч" -
3)Аржаалай в.А. -

и условия хранения продуктов в столовои

lzlzl

4) Анай Е.М. - ,

с актом комиссии ознакомлена:

;;;;у;*- столовой Монryш У,Х,


