
оценочный лпст компссип по родительскому контролю
зд оргднпзаццей цитаппя обучающихся в
мБоУ сош им. Ш.Ч.Сат с. Чаа-Холь

.Щата и врмя проведения прверки: lr, Р.а
Член(ы) комиссии, проводивший(е) проверку:

r'D., j6,

cLt-cc-€c

J\!
пlп Да Нет

усrовпя для соблюдеппя обучающпмпся правпл лпчной гпгпепы

- к рмовинам для мытъя рук; |.
- мылу и антисептикrtм; l/

средств:lм для слпки рук

"2

Санитарпо-техппческое состояпие помещеппй для прпема пищи
J Помещение для приема пищи чистое

4 уборка помещений д'rя приема пищи проводится после каждого
приема пищи l/

5 качественно ли провелепа уборка помещений дпя приема пищи Еа
момент работы комиссии l,/
Насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности в помещениJIх ля
приема пищи отс)тствуют lr'

7 обеденные столы чистые (протертые) l/
8 Обеденные столы и стулья без видимых повреждений

9 на столовых приборах и столовой посуде отсутствует влага l,/
Столовая посуда без сколов и Iрещин lr"

Режим работы помещеrrпй для прпема ппщц
1l имеется утвержденный график приема пищи обl"rающимися /
l2 ПредоставленИе горячегО питания обуrающимся осуществJIяется в

соответствии }твержденным графиком приема пшци

Рациоu пнтанпя
lз ИмеЕтсЯ }твержденное меню основного питtшия lця всех возраgтньD(

групп и режш\{ов функционирования ,,/

Показатезrь качества/вопрос

Имеотся доступ:1

обучающиеся пользуются созданными условиями

6

10



В основном меню отс}тств},ют повторы бrпод

l5 Количество обязательных приемов пищи соответств}aют
продоJDкитеJьности, либо времени нахождения ребенка в
образовательной организации

16 Ежедневное меню размещено для ознzкомления родителей

1,7 Факты исключе:нмя илп замены блюд при сравнении основного меню с
ежедневЕым не выявлены

Питание обуrающихся оргаflизов:lпо с учстом особенностей здоровья

детей
l9

20 Блюда подают детям в соответствии с температурой, указанной в

технологических kapTilx

Кульryра обсlryживаппя

2| Работники пищеблока, осуществJlяющие раздачу готовых блюд, одеты
в санитарЕ},ю одежду

22 Внешний вид и подача блюд эстетичен, вызывает аппетит

Член(ы) комиссии:

fu'п* /. е t й.р.а-о.а-/

e-el--<_

14

l8 В рационе oTc}TcTB},IoT запрещенные продукты и бrпода

ll

г-l+
-п

/**,"*u''4l

lob (^ а!, 0 п



МБоУсош им. ш.Ч. с. Чаа-Холь
.Щата и врмя проведения проверки:

Сат
/, /2.,//

Член(ы) комиссии, проводивший(е) проверку:

}rt
пJп

Показатель качества/вопрос Да Нет

Условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиены

l Имеется доступ:

l,/
- мылу и антисептик:lItt; t/
- средствам дIя супки рук l/

2 Обучаюпцеся поJIьзуются созд{lнными условиями

Саrrитарно-техническое состоянпе помещепий для приема пищи

l,/
4 Уборка помещений дrя приема пищи проводится после каждого

приема пищи l/
5 Качественно ли лроведена уборка помещений для приема пицш на

момент работы комиссии l,/
6 l,.
7 Обеденные столы чистые (протертые) l/
8 Обеденные столы и сryлья без вид{мьtх повреждений l,/
9 На столовьп< приборах и столовой посуде отсутствуfi влaга l/
10 Столовая посуда без сколов и трещин

Реясим работы помещений для прпемд ппщп

il Имеется угвержденньй график приема пищи обучающимися V
|2 Предоставление горя.lего питшrия обуrающимся осуществJIяется в

соответствии утвержденЕым графиком приема пищи l/
рацион питания

Имеется угвержденное меню основного питапия для всех возрастньD(
групп и pe)lc-lмoв функциониромния l/

Оценочпый лист комиссии по родительскому контролю
за оргаЕцзацпей пrтгания обучающихся в

- к palKoBиH{rM для мытья рук;

J Помещение для приема пищи tшстое

Насекомые, грыз}ты и следы их жизнедеятеJьности в помещениях ля
приема пищи отсугствуют

lз



В основном меню отсуtств},ют повторы блюд

l/l5 количество обязательньж приемов пищи соответствуют
продолжительности, rшбо времеви вахождеItия ребенка в

образователъной организации

l/lб Ежедневное меню размещено дJIя ознакомления родителей

l,/Факты исlспюче:яия L|ли замены блюд при сравнепии основного меню с

ежедневным не выявлены
1,7

в раtионе отсутствуют запрещенные прод}кты и блюдаl8

19 Питшrие обу.rающихся оргаЕизовано с учетом особенностей здоровья

детеи

20 Бrпода подают детям в соответствии с температурой, указанпой в

технологических KapTzD(

Культура обqlrуживания

Работяики пищеблока, осуществлJIющие раздачу готовьrх бrrюд, одеты

в санитарн},ю одежду
?.1

внепrний вид и подача блюд эстетичен, вызывает аппетит22

Член(ы) комиссии:

a-/Z св.

,1lo, ///2* -//. -/.

fr-ra-z.a-z4 Z, /dr"o.^

l4



Оцеrrочный лист компсспll по родгтеJIьскому коптролю
за оргашцзацпей пптанпя обучающпхся в
МБоУ сош им. Ш.Ч.Сат с. Чаа-Холь

.Щата и время проведеЕия проверки: /} tlJ r'-/.,/p

Член(ы) комиссии, прводивший(е) проверку:

0rrz. с 6.

Да Нет

Условвя для соблюдеппя обучдющимися правпл лшчпой гигиены

1 ИмеЕтся доступ: V
- к рlжовинам дJIя мьпья рук;

L/

- средствап,{ для сушки ру( v
2

Сапитарпо-техническое состояпие помещенпй для приема пищп

Помещение для приема пищи 1lистое L

4 Уборка помещений для приема пищи проводится после кФr(дого
приема пищи

5 Качествевно ли проведена уборка помещений для приема пищи на
момент работы комиссии V

6 Насекомые, грыз}ты и следы их жизпедеятельности в помещени.D( jIя
приема пищи 0тс}тствуют \,,

обеденные столы чистые (протертые) v
8 обеденные столы и сryлья без видлмьD< поврщдений v
9 На столовьrх приборах и столовой посуде отс}тствует влzга v
10 Столовая посуда без сколов и трещин v

PerrcиM работы помещений для приема пищи

ll Имеется утвержденньй график приема пищи обучающимися /
1,2 ПредоставленИе горячегО питаниЯ обучаощимсЯ ОС)ilIЦеСТВJIЯеТСЯ В

соответствии угверждепным графиком приема пищи U
рацион пtттапl!я

lз

м
пlл

Показатель качества/вопрос

l"/
- МЫЛУ И tlllТИСеПТИК:lJr.l;

об}.rающиеся пользуются созданными условиями |,"

_)

L'

7

ИмеgтсЯ утверIценЕое меню основноГо питllния дJIя всех возрастньD(
групп и режимов функционирования



vВ основном меню отсутств},ют повторы блюдl4

vl5 количество обязательньп< приемов пищи соответствуют

продолжительности, либо врмеЕи нахожденлul ребенка в

образовательной организачии

Ежедневное меню размещено дJи ознако lления родителейlб

v|7 Факты исключения или замены блюд при сравнении ос}iовного меню с

ежедневным не вьшвлены

vВ рачионе отс}тствуют запреценные пролlкты и блюла18

Питание обl^rшощихся оргzlнизовано с ретом особенностей здоровья

детей
l9

JБлюда подают детям в соответствии с температурой, указан

технологических картах

нои в
20

Культура обс.rrуrкпвания

vРаботники пищеблок& осуществJUlющие раздачу готовых

в санитарнуто одежду

блюд, одеты
2|

и подача блюд эстетичен, вызывает (шпетит
Внешяий вид22

Член(ы) комиссии:

Clzй с В

йl 6,,l

v



Аrсг

проверкц школьЕого питдшпя комвссшей родптеJrьского
коЕтроля

.Щата проверки: l0.09.24
Врмя проверки: 10.20 час.

Щель проверки: l. Собrподение санитарно-гигиенических трбований при

оргalнизации питtlния в IIIколе.

2. Уловлетворнность обl^rаюпцхся условиями орг:lнизtщии пит:lния,

Ро ковтDо.ць в составе
l.Сегбе С.В.
2. МонryшЛ.М.
3. Тюrпош Н.Р.
По Dезультатам про еЕнои пDовеDки комиссией вьUIвлено:

сllнитаряое состояние пищеблока' подсобньп< помещений, обедеяного за,ча соответствует

санитарным HopмrlI\' и правилalI\r;

-пищевые продукты, продовольственное cblpbe поступает в столов},ю с докрлентаtией,
котораЯ подrвер)lцает их качество и безопасность, находятся в специально отведённьгх,

подготовленньD( MectD(;
-примерное десятидневное меню и качество приготоыIеItиJr пищи соответствуют всем

трбоваяиям;
-на хорошем, качественном уровне организовано бесплатное горячее питzшие

обуrаощихся 1- 4 классов (согласно Указу прзидента РФ), питание rlащихся льготньD(

категорий (малообеспечеяные, дети с Овз); и платное, за счет родительской платы.

в нzшичии вся доку fентация по предостЕlвлеIlию горxтIего бесплатного пЕтания младши
Х ШКОJIЬНИКОВ;

при входе осуществJIяется обработка рук лез.срлствами).
Выводы: комиссия устzrновила, что школьная столокlя соответствует всем

требовани-шr, предъяв,Iяемым Еормативво-правовыми актами.

К каждому меню разработаны техяологические карты. Завстоловой следит за

организаrшей питaния в шкоJIе, в том числе за качеством поступаюIцIlх прод},кгов,

прiвильностью закJIадки продукгов и приготовлением готовой
пищи. Комиссией родительского контроJlя дана положительнiш оценка работы
школьной столовой. Пртензий и замечаний со стороны ttлеяов комиссии пет-

Ознакомлена З,ЩР r Т оrrю:ш Ч Э 1fi/



Акг
проверкп школьпого пптаппя комисспей родптельского

коЕтроля

.Щата проверки: |'1.09.2024 r.

Время проверки: 10.00 час.

Щель прверки: l. Собrподение сдштарно-гягиенических трбований при

оргtlнизации пит,ulиrl в школе,
2. Удовлетворнность обуrаюпцtхся условиями оргаяизации питzlния.

р пительскии ко в составе:о
l.Ceбe
2. опул В.А.
по оезчльтатам пповелённой пDовеDки коми еи вьlявлено:

санитарное состояние пищеблока подсобньut помещений, обеденного зала соответствует

санитарным HopмalJl{ и прalвrлirм;

-пищевые продукгы, продовольственное сырье поступает в столов},ю с доцментацией,
которая полгверждает их качество и безопаспость, Еаходягся в специально отведённых,

подготовленвьD( Mecтilx;
-примерное десятидневное меню и качество приготовJIения пищл соответствуют всем

требован иям ;

-на хорошем, качественном урвне организов{lно бесплатное горячее питанпе

обуrающихся l- 4 классов (согласно Указу президента РФ), пи:гание ),t{ащихся льготньD(

категорий (мшIообеспеченпые, дети с ОВЗ); и платное, за счет родительской платы.

в Еаличии вся докуtllеЕтация по предостilвлению горячего бесплатного питания младши

х школьников;
при входе осуществляется обработка рук лез.срдствами).
Выводы
требованияu, предьявJlяемым Еормативно-правовыми актаtlrи.

К каждому меню разработаны технологические карты. Завстоловой следит за

организацией питапия в пIколе, в том числе за качеством поступающих продуктов,

правильностью зalкJIадки продукгов и приготовлением готовой

пищи. Комиссией родительского контрJIя дана положителыlalя оценка работы
школьной столовой. Пр-тензий и замечаний со стороны Iшенов комиссии нет.

Ознакомлена З.ЩВР ТЮлЮШ 
" "@Z-

комиссия установила, что школьнaш столовая соответствует всем



Акт
проверки общеgгвенпого п родптеJIьекого коптроля за организацией горячего
пЕтанпя учащпхся начальцой школы МБОУ СОШ им. Ш. Ч. Сат с. Чаа-Холь Чаа-
Хольского кож}уяа
Тема коптроля: Организация горячего питания )лащихся нача-ьной школы. Концlоль
качества приготоыIенньгх бrпод.
I{ель контроля: цредоставление горячего питalния школьникzlм, коЕтоль качества
приготовJIенньIх блюд, организация работы в столовой.
Обьеrсг контроля: школьIliш столовм, документация llo организации горячего питания.
Вид коптроля: тематический
Форма коптроля; обзорная
Методы коЕтроля: визуальньй осмотр, беседа.
Проверку проводила:
LLпены комиссии: ,Щаваа-Самбlу О.О., Намнай А.А., Баян-оол А.С.
flaTa проверки: 24.09.24
Проверкой установлено :

1) Горячее питание предостzlвJIяется всем )п{апцмся начальной шкоtш.
2) Столы в обеденяом зале чистые, состояние пищеблока удовлетворительное.
З) График посещения кJIассами столовой имеется.
4) В меню отсlтствуют запрещенные блrода и прод},lсы.
5) Созданы условия дlя оргllнизации питaulия детей с учетом особенностей здоровья.
6) Ежедневное меню вывешено в удобном дrя ознtlкомJIения родителей и детей месте.
7) Технология приготовленных блод соблюдасгся.
8) Температурный режим в холодильникilх поддерживается в соответствии с нормой.
9) Вес готовой продукции соответствует зa}явленному меню.
10) Меню 1-4 K;raccoB на день проверки: салат из белокочанной капусты, щи из капусты со
сметаной, минтай с рисом, кефир, мандарин.

Вьтвод: комисСия признма работу столовоЙ и орг:lнизацию питания удовлетворительной.
ПретензиЙ и заrrцечаниЙ нет.

с актом ознaжомлена: tИолrл,ul /l


