
МБоУ СоШ им. Ш.Ч.Сат с. Чад-холь

Справка по результатам работы бракеражной комиссии.

В соответствии с планом работы, бракеражная комиссиlI в составе:

Члены комиссии: Тюлюш Ч.Р., Отчlрчап О.Ч., Аржаалай В.А.

28 сентября 2023 г провела проверку организации питания, по результатам
которой можно отметить:

1. В столовой достаточно посуды дJuI поJryчениrI и принlIтия пищи. Вся
посуда промаркирована, и используется по Е€ц}начению.

2. Подготовка к приему пищи проходит в рабочем режиме, действия

работников пищеблока согласованы, что позвоJuIет провести весь
процесс быстро, без лишней суеты и напряжеяиrI.

3. Процесс приема пищи проходит оргаЕизованно по установленному
расписанию. Обстановка во время еды спокойная. Порчия r{ащегося
соответствует заявленному в меню объему.

4. Во всех помещениях пищеблока поддерживается санитарно-
эпидемиологиtIеское состояние в соответствии с 1ребованиями

СанПиН. Посryпающие на скJIад продукты для приготовления пищи,
имеют сопроводитель}гуо документацию. Все журналы на момент
проверки заполЕеЕы в соответствии с рекомендациями.

члеrты комиссии: Тюлюш Ч.Р.

Отчурчап О.Ч.

Аржаалай В.А.



Оценочпый лпст компсспIt по родптыrьскому коптролю
за оргаtlцздцпей пптаrrпя обучающихся в
МБоУ сош пм. Ш.Ч.Сат с. Чда-Холь

,Щата и время проведения проверки I J/,/9 JЗ 4/,22
lIлен(ы) комиссии, провод.rвший(е) проверку:

Azzt4 а4-2/2
(--

-.Z42

Jlb
п/п

Показатель качества/вопрос Да Нет

условпя для соблюдеппя об5rчающпмпся правпл лпчпой гпгпепы
Имеgгся доступ:

- к рtlковинам дIя мытья р}х; l,/
- мылу и €tнтисептикil]\.r;

l

2 облающиеся польз},ются созданными условиями

Санитарно-техЕtaческое состояпие помещенпй для прпема пищп
J V
4 уборка помещений для приема пищи проводится после каждого

приема пищи

5 качественно ли проведена уборка помещений дrя приема пищи на
момент работы комиссии

6 Насекомые, грыз}ъы и следы их жизЕедеятельности в помещениях JIя
приема пипц отсуtствуют /

7

8 Обеденные столы и стулья без видимых повреждений

9 на столовьrх приборах и столовой посуде отс}тствует влага L/
l0 Столовая посуда без сколов и тепшIl

Режпм работы помещепшй для прцема ппщп
11 Имеется утвержденный график приема пищи обучающимися

|2 ПредоставленИе горячегО питаниrI об}^{ающимся осуществJIяется в
соответствпи уtвержденным графиком приема пищи

Рациоп пштаЕия

lз имеется }твержденное мепю основного пит:lния для всех возрастньж
групп и режимов функциошровапия

средствtlI\{ для сушки рук

Помещение для приема пищи чистое

l/
{,/

Обеденные стоJБI чистые (протертые) l,/



овн б.шодповторыенюмм отс}тств},ютооснв14

l/Количество обязательных приемов

продоJDкительноgги, либо времени
пици соотвfiств},ют
нахождеuия ребенка в

образовательной организации

15

(r/дителейакомления роозно длященменюнв ое pznlMeЕжедн16

t/Факты искпочения иJм заti,tены блюд при сравнении

ехедЕевЕым Ее выявлены

основного меню с
1,|

блюи дадуктыз проапрещенньlееонв отс}тств},ютраци18

VПитание обуlающихся организовано с }лtстом

детей

особенностей здорвья
19

VБлюда подают дgгям в соответствии с темп

технологиtIесшD( картах

ераryрой, указшrной в

Культура обспужпвапия

|/Работники пищеблокц осуществJIяюпце раздачу

в санитарЕуIо одежду

готовых бJIюд, одеты
21

аппетитвызываетэстЕтичендча блюопи давии днв ешни22

Член(ы) комиссии:

fL (?/!й

р al(fu 0 С

/,

20



проверки обществепЕог( 
АКТ jl!2

пЕтаппяучащ","""";J"п"УflТ;:flЁЁ;ъЬ",ii#."fi i:i:Ё"1";.r#iý;:"""-Хольекого кох(л/па
Тема коптролЯ: Организация ГоряtIего питаЕИrI }лIащихся ЕачаJIъной школы. Контро.тькачества приготовленньтх блюд.
I|ыrь коптроля: предостaвлеЕие горячего питаIIиJI IIIкоJIьникaлм, контроJIь каqествапр_иготовлеЕньrх бrпод, организац.lя работы в столовой.
Объект коптроля: школьЕм столовм, докУrчlеЕтациrl по организацип горячего питaшия.Впд коптро.rrя: тематический
Форма коптроля: обзорная

|Iетолы коптроля: визуа.ilьный осмотр, беседа.
Проверку проводпла:
члепы комиссии:
Себе С.В. -родитель 1б
Отryл В.А. -родитель 1б
,,Щамба О.С. - родитель 1б
!ата проверкп : 28.09.2023г.
Проверкой установлепо:
1) Горячее питание предостalвJIяется всем )ващдмся Еачапьной школы.
2) Столы в обеденном зале чистые, состояЕие пищеблока удоыIетворительное.3) График посещеЕш{ кJIассzlми столовой ш.rеется.
4) В меню отс}тствуют загlрещенные бrпода Е продукты.
)) Uозданы условия дJUI оDгапизации питаrия детей с учстом особенностей здоровья.6) Ежедяевное ",* ",".-"оо в удобном дrя oa"*oi-"o- родлтелей и детей месте.7) Ъхнология приготоыIенЕЬж бrпод собrподаgгся. 

-
8) ТемпературНый режим в холодrльник,ж поддерживастся в соответствии с нормой.
?)Р:: --_"чП продукции соответствует зilявлеЕному меню.
10) Меттю 1-4 классов Еа дець проверки:
свекольник
Суп
Минтай с перловкой
кефир
Хпеб

вывод: комиссия призна.ltа работу
Претензий и замечаний нет.

войиор удовлетворительной.

rq
с актом ознzжомлена:


