
19 октября 2023г

Справка
по результатам работы бракеражной комиссии

В соответствии с планом работы, бракеражная комиссия в составе:
Аржаалай В.А., Тюлюш Ч.Р., Отчурчап О.Ч. 19 окгября 2023г. провела

проверку по организации питания учаrIцд(ся, по результатам которой можно
отметить:

l. На все продукты, находящиеся на скJIаде школы имеются сертификаты,
накладные и ветеринарные свидетельства. Также продукты имеют маркировку,
предусмотренную законодательством. Пролукгы хранrIтся с соблюдением прЕвил
СанПиН. На момент проверки продуктов с истекшим сроком годности пе
обнаружено.

2. Санитарное состояцие помещений в удовлетворительном состоянии.
Оборудование и инвентарь промаркироваIIы, используются по наrначению,

3. Подготовка к трапезе проходит в рабочем режиме. По графику.
4. Во время еды классные руководители напоминают )лащимся о

правилах столового этикета, обращают внимание ва ocEtHKy, положение рук, на
умеЕие правильно пользоваться столовыми приборами. Также помогают освоить
столовые приборы: правильно держать в руке, смена ложки на вилку. По
окоЕчании приема пищи, поблагодарить за еду.

5. .Щети знакомы с каждым блюдом, могут определить его основной
состав.

Вывод.
на пищеблоке нарушений в процессе приготовлений и раздачи бrпод не
выявлено.
Замечаний при организации питания в группах нет.

члены комиссии: / Тюлюш Ч.Р.
/ Аржаалай В.А.

От"ryрчап О.Ч.



Акт Л!_
проверкrl обществепного ll родrrтеJIьского коптроля за оргаппзацпей горячего
пптапця учащихся пачальЕой школы МБОУ СОШ пм. Ш. Ч. Сат с. Чад-Холь Чаа-
Хольского кож}O/па
Тема коrrтроля: Оргапизация горя.Iего Iмтания }'.lащЕхся нача.rrьной школы. Контроль
качества приготовленньrх бrпод.

Щель коrrтроля: предоставление горячего питalния школьЕикIlм, контоль качества
приготовлеЕнъrх бrпод, оргаrизацпя работы в столовой.
Объект контроля: школьнм столоваrI, документация по оргtlнизации горя.Iего питllния.
Впд коштроля: тематический
Форма коптроля: обзорнм
Методы контроля: визуальrтый осмотр, беседа.
Проверку проводпла:
члены коми ссии:

.Щата провер ки: /J..1о До9З
Проверкой устаЕовлено:
1) Горячее питание предоставJulется всем Wащимся нача.пьной школы.
2) Столы в обеденном зале чистые, состояпие пищеблока удовлетворительное.
З) График посещеЕия кJIассztми столовой имеется.
4) В меню отсугствуют запрещенные блюда и продпсгы.
5) Созданы условия для орг:lнизации питания детей с учетом особенностей здоровья.
6) Ежедневное меItю вывешено в удобном дrrя ознzlкоIuления rюдrтелей и детей месте.
7) Технология приготовJIенньтх б.rпод собrподается.
8) Температурный режим в холодильниках поддерживается в соответствии с нормой.
9) Вес готовой продукции соответствует зчцвленному меню.
10) Меню 1-4 классов на день проверки: салат из белокочанной капусты, щи из кагryсты со
сметаной, окорочка ryшеннм, гречка., какао с молоком, мандарин.

Вывод: комиссия призЕала
Претензий и замечапий нет

с актом ознакомлена

столовои и ганизациц я удовлегворительной.


