
Акг
проверки школьl|ого пптдппя компсспей родпте;rьского

КОПТРОJIЯ

.Щата проверки: 08 ноября 2023 г.
Время проверки: l0.00 час.

Щель проверки: 1. Соб.тподевие санитарЕо-гигиенических цrебований при
организации питilния в школе.
2. Удовлетворенность обу.rающD(ся условиями оргttнизацпи IмтаRия.
ропите ll KoHTno lь в составе
l.Себе С.В.
2. Тюлюш Ч.Р.
3. Дамба о.В.
По оезчльтата\l пDове ои пDовеп ки коLlисси еи выявлено:

санитарное состояние пищеблокц подсобньD( помещений, обеденного за.ltа соответствует
сttнитарным HopMitM и правилам;

-пищевые продукты, продовольственное сырье поступает в столов},ю с докрлентацией,
которМ подтверждаеТ их качество и безопасность, нalходятся в специ:UIьно отведёнпьп<,
подготовленных местaж;
-пример}rое десятидневное меню и качество приготовления пищи соответствуют всем
требованиям;
-на хорошем, качественЕом уровпе оргalнизовано бесплатное горячее питzlние
обуrающихся 1- 4 классов (согласно Указу президекта РФ), питание )ЕащIrхся льготньD(
категорий (малообеспеченные, дети с ОВЗ); и Iшатное, за счет родитеJrьской rшаты.

в Еали.lии вся дочментация по предоставлению горя.Iего бесплатного питalЕия младши
х школьпиков;
при входе осуЩествляется обработка рук дез.средствами).

комиссиJl устаповил4 что школьная столовм соответствует всем
требованиям, предъявJUIемым Еормативно-цравовыми актzlJ\,tи.
к каждому мекю разработшш технологические карты. Завстоловой следит за

организацией пит:lниJI в школе' в том числе за качеством пост}пающих продуюов,
правиJIьностью закладки прод/ктов и приготовлением
пици. Комиссией родительского концоJIя даЕа положительная оценка
школьной столовой. Претензий и замечаний со стороны членов комиссии нет.

rLпены комиссии кого контоля:
Сегбе С.В.
2. Тюлюш Ч.Р.
J- а о.В. а,l/й

готовои

работы

1

2
з

Ознакомлена завстоловой Монгуrп У.Х



оцено.rпый лпст комt сспц по родительскому коптролю
за оргаЕизацпей пцтаrrия обучающпхся в
МБоУ сош пм. Ш.Ч.Сат с. Чаа-Холь

.Щата и время riроведения проверки at, /1tDJ 3,

Член(ы) комиссии, проводивший(е) проверку:

п/п
м Да Нет

Условпя для соблюдеяпя обl^rающпмися правпл лпчной гигиеЕы

Имеется доступ: t

- к раковинам дlя мытья р}к;

- мылу и антисептикiш{; l/
- средствам дIя сушки рук l

2 Обучающиеся пользуются созданными условиями

сапитарно-технпческое состояпие помещенпй для прцема ппщп

з Помещение для приема пищи чистое L
4 Уборка помещений для приема пищи проводится после кrDкдого

приема пиllш

5 Качественно ли проведена уборка помещений для приема пшщ на
момент работы комиссии l/

6 Насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельЕости в помещени-ю( ля
приема пищи отсугствуют I

7 обеденные столы чистые (протертые) l/
8 обеденные столы и стулья без видимьrх повреждений t/
9 На столовых приборах и столовой посуде отсутствует ыIша L

l0 Столовм посуда без сколов и трещин
L

ll Имеется утвержденный график приема пищи обучающимися

ПредоставленИе горячегО питания обу.Iающимся осуществJIяется в
соответствии угвержденIrьш графиком приема пищи L,/

1з имеется утвержденное меню основного питания для всех возрастных
групп и режимов функционирования I

Показатель качества/вопрос

l

l/

Режrrм работы помещеrrпй для приема ппщи

12

рацrrон питания



l4

15 Количество обязательных приемов пищи соответствуют
продолrqтеJъности, либо времеЕи нмождеI л-,r ребенка в
образовательной оргаIrшации

/

lб Ежедневное мепю рaвмещено для ознaкомления родителей

11 Факты исключения или замены блюд при сравнеЕии основного меню с
ежедневным не вьulвлены /

l8 В рационе отс}тств)rют запрещенные продукты и блюда

19 Питание обуlающихся организовано с учетом особенностей здоровья
детей

20 Бrпода подают детям в соответствии с температурой, указаrшой в
технологических картах

Кульryра обслужпваппя

21 Работники пищеблока, осуществляющие раздачу готовых блюд, одеты
в сiшитарную одежду

22 внешний вид и подача блюд эстетичен, вызывает аппетит
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Z-

чл-

Член(ы) комиссии

, tоwоrалЦ L!
сй ий с6
Д"цrlа ,Аа"шй аД

В основпом меню отсугствуют повторы блюд t/

/

/

/


