
06 октября 2023г

Справка
по результатам работьт бракеражной комиссии

В соответствии с планом работы, бракеражнм комиссия в составе:
Аржаалай В.А., Тюлюш Ч.Р., Отчурчап О.Ч. 0б окгября 2023г. провела

проверку по оргztнизации питания }п{ащlD(ся, по результатам которой можно
отметить:

1. На все продукты, находящиеся на скJIаде школы имеются сертификаты,
накладные и ветериrrарные свидетельства. Также продукты имеют маркировку,
предусмотренную законодательством. Продукты хранятся с соблюдением правил
СанПиН. На момент проверки продуктов с истекшим сроком годности не
обнаружено.

2. Санитарное состояние помещений в удовлетворительIlом состоянии.
Оборудование и инвеЕтарь промаркированы, используются по нiвначению.

З. Подготовка к трапезе проходит в рабочем режиме. По графику.
4. Во время еды кJIассные руководители напоминают r{ащимся о

правилах столового этикета, обращают внимаЕие на осанку, положение рук, на

умение правильно пользоваться столовыми приборами. Также помогают освоить
столовые приборы: rrравильно держать в руке, смена ложки на вилку. По
окончании приема пищи, поблагодарить за еду.

5. ,Щети знакомы с каждым блюдом, могут определить его основной
состав,

Вывод.
На пищеблоке нарушений в процессе приготовлений и раздачи бrпод не
выявлено.
Замечаний при организации питания в группах нет.

ILпены комиссии: / Тюлюш Ч.Р.
Аржаалай В,А.
Ql.тlрчап о.Ч.



АктN:_
проверкп общесгвешшого rr родптеJrьского коЕтроля за оргаЕцзацпей горячего 

_

пптаппя учащr*., ,ч""r,""Ъfi школы мБоу сош пм, Ш, Ч, Сат с, Чаа-Холь Чаr-

Хольского Korryyrra
Тема коптроляi Ьрa*raчц* ,ор".Iего питilния уIащихся rтачаJIьной шкоlш. Коптроlь

качества приготовленных блюд.
I|orb контроляз предоставление горячего пит:tнI{я школьIIЕкаJ\,I, кояцоJь качества

приготовленных бшод, оргаяизация работы в столовой.

Объекг копцtоля: школьtlalя столовlш, докуь{ентация по организащ{ горяIIего питанпя.

Вrrд контро,пя: тематический
Форма коггроля: обзорная
Методы коЕтроля: визуа;rьпый осмотр, беседа.
Проверку проводила:
члены комиссии:

cla

{424,"7,o<z,

Проверкой установлено :

1) Горячее тштание предоставJUIется всем rIащимся Еач:UIьной школы.
2) Столы в обеденном зале чистые, состояние пищеблока удовлетворительпое.
3) График посещеЕия классilми столовой имеется.
4) В меrтю отсугств}iют зlшрещенные бrпода и прод},кты.
5) Созданы условия для организации питания дgгей с учетом особенностей здорвья.
6) Ежедневное меню вывешено в удобвом для озпакомлеItшI родителей и детей месте.

7) Технология приготоыIеЕных бrпод собrподается.
8) Температурный режим в холодильниках поддерживается в соответствии с нормой,

9) Вес готовой прод},кции соответствует зшшленному меню.
l0) Меню 1-4 классов на деЕь проверки: caltaT из белокочаrпrой катryсты, щR из каrryсты со

сметаной, окорочка ryшеннаJI, гречкц какао с молоком, мандарин.

Вьтвод: комиссия призЕала
Претензий и замечаний нет
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.Щата проверки:

с актом ознакомлена:



Оцепочпый лпст компссЕп по родцтеJtьскому коптролю
за органпзацией плтанця обучающпхся в
мБоУ сош пм. Ш.Ч.Сат с. Чаа-Холь

.Щата и время проведения проверки : о? /!.,l/- r'a Jr,

Член(ы) комиссии, проводивший(е) проверку:

лlь

п/п
Показате"rь качесгва/вопрос .Ща Нет

Ус,повия для соблюдеппя обучающпмпся правпл личЕой гпгпепы

Имеется доступ:

//

- мьшу и ilнтисептикil l; /.,,

1

L-
2 Обучающиеся польз},ются созданными условиями

Сапптаршо-техппческое состояпце помещеЕий для прпема ппщп

1 Помещение дrя rтриема пищи tмcToe l,/
4 Уборка помещепий для приема пищи проводится после каждого

приема пипlи l,,'
5 Качественпо ли проведена уборка помещений для приема пищ4 на

момент работы комиссии 1-r'

6 Насекомые, грыз}цы и следы их жизЕедеятеJIьности в помещениrD( ля
приема пипIи отсуIствуют

7 Обеденные стоJIы чистые (протертьте) l//
8 Обеденные столы и стулья без видимьтх повреждений

9 На столовых приборах и столовой посуде отсутствует влага

10 Столовм посуда без сколов и трещин

Имеется утвержденный график приема пищи обучаюпlимися l/'
|2 Предоставление горячего питания обl"rающимся осуществJuIется в

соответствии угверждеЕным графиком приема пищи 2
Рацпоп питаппя

lз Имеется утвержденное меню основного питания для всех возрастньD(
групп и режимов функционирования lr/

IIIIl
- к раковинzlм дJlя мытья рук;

средствам для сушки рук

Режпм работы помещеппй для прием8 пItщЕ
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Lr'бrподоп вторыенюмом отсуtствуютовЕоснв|4

/Количество обязательных приемов

продоJDкительяости, либо времени
пиIш{ соответствуют
нахождения ребенка в

образовательной оргаЕизации

15

l/накомлениJIоздlяовнеЕжедн16

l,/Фаюы иск.lпочения или замены бrпод при сравн

ежедневным не выявлены

онии основпого меню с
17

|,/людаапрещенные бидуктыпро3еЕов отсугств},ютраци18
|,/

Питание обуrаrощихся организоваЕо с yIeToM

детеи

особенностей здоровья
19

Блюда подают детям в соответствии с темп

техIIологических картах

ерацрой, указшrной в

Культлlа обuryT кпваппя

V
Работники пищеблокц осуществIUпощие раздачу

в санитарн),ю одежду

готовых бшод, одеты
2|

аппетитвызьваетэстетичен,блюдчаопи давиишни д}tв1,)

tIлен(ы) комиссии:
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родлтелейменю размещено

20
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